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Résultats de dégustation - 2021
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Bonjour,
Nous vous remercions pour votre participation au concours de cette année et vous informons des résultats
de la dégustation de vos échantillons.

N° 5185

Produit Brasserie la Nové Blonde
Votre note 89/100

Résultat Or 2021

Moyenne du jury 84.67 /100

Moyenne du concours 80.19 / 100 (Moyenne générale, tous participants confondus)

Vos notes en détail
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GOLD MEDAL

DECERNE A / AWARDED TO

Scop SARL Brasserie la Nové

POUR / FOR

Brasserie la Nové Blonde - France
Catégorie: Blonde
Produit n° 5185
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